
DIE HERKUNFT, DIE LAGE UND DER BODEN

LAGENWEIN • HÖFLEIN • CARNUNTUM 
Den Namen Rothenberg hat der nach Süden hin aus-
gerich-tete Weingarten vom roten Schotter der sich an 
sonnigen Tagen zwar stark erhitzt, aber abends von den 
erfrischenden Winden des nahegelegenen Waldes gut 
abgekühlt wird. Dieser tägliche stark ausgeprägte Tempe-
raturwechsel zeigt sich in einer sehr späten Endreife der 
Trauben, die zu einer besonders ausgeprägten Frucht und 
Frische führt.

DER BIO-WEIN

TROCKEN • Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, 
violette Reflexe. Zart nussig, ein Hauch von Schokolade, 
dezentes dunkles Waldbeerenkonfit, reife Zwetschken. 
Mittlerer Körper, zart tabakig, gut integrierte 
Tanninstruktur, feinwürzig, dunkle Beerenfrucht, 
kraftvolles Finish.
Juni 2024 Peter Moser - falstaff 

DER JAHRGANG

2023 präsentiert sich trotz turbulenter Witterung 
alsäußerst vielversprechend. Trockenperioden, 
intensiveFeuchtwetterphasen aber auch heftige Unwetter 
erforderten viel penible Handarbeit in unseren 
Weingärten. Unsere Anstrengungen wurden zum Glück 
mit einem sehr schönen Herbst und einer vielver-
sprechenden Ernte belohnt. Das Ergebnis sind aus-
drucksstarke, dichte, saftige und zugleich balancierte 
Weißweine sowie ein fulminante Rotweinjahrgang mit 
klaren Fruchtaromen und runde Säurestruktur. 2023 hat 
es uns wieder ermöglicht die sortentypischen Merkmale 
unserer Trauben ins Glas zu bringen.

FALSTAFF 91  Punkte

SPEISEEMPFEHLUNG
Der vielseitige Speisenbegleiter -
Wild-, Lamm und Schmorgerichte,
kurz gebratenes Roastbeef, ein- 
gelegtes Gemüse sowie Speisen
gewürzt mit Kräuter der Provence

SERVIER- UND TRINK- 
TEMPERATUR  14—16° C

TRINKREIFE 2025—2040

ERNTEZEITPUNKT
Mitte September, 
händisch geerntet 

AUSBAU
12 Monate gereift teils im 
Stahltank, teils in kleinen Fässern 

GÄRUNG
21 Tage auf der Maische vergoren, 
bei 28—30° C im Stahltank

ALKOHOL 13,5 % Vol.

SÄURE 5,0  g/l

RESTZUCKER 1,0 g/l

FORMATE 0,75 l

EAN-CODE FLASCHE 
9120048502272

EAN-CODE 6ER-KARTON 
9120048502289

BIO • RUBIN CARNUNTUM 2023
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